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HACCPによる衛生管理について

北 海 道 学 校 給 食 会
衛生管理室長 宮 村 寧 二

令和3年7月27日
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日本のHACCPは

総合衛生管理製造過程承認制度

平成７年（１９９５）
HACCPによる衛生管理を食品衛生営業者の任意の申請に応じて審査、厚
生労働大臣が食品ごとに承認
一律の製造基準によらず、工程の各段階において安全性に配慮した多様
な方法による食品製造が可能

対象食品 食品衛生法に基づき製造・加工基準が定められた食品であって政令で定める食品

平成９年３月 容器包装詰加圧加熱殺菌食品

平成９年11月 魚肉練り製品

平成11年７月 清涼飲料水

平成15年６月 乳製品（脱脂粉乳）

平成８年５月 乳（牛乳 山羊乳 脱脂乳及び加工乳）
乳製品（クリーム アイスクリーム 無糖練乳 無糖脱脂練乳 発酵乳 乳酸菌飲料及び乳飲料）
食肉製品

総合衛生管理製造過程承認制度の改正

平成１２年６月、総合衛生管理製造過程の承認施設において、食
中毒事件が発生し、患者数は１３，４２０人に達し、過去に例を
みない大規模食中毒事件がおきた

※本食中毒事件の病因物質は、黄色ブドウ球菌の産生するエンテ
ロトキシンA型と判断された

制度の見直し

更新制の導入（有効期間３年）４
食品衛生管理者の設置免除規定の削除

対米国 対EUから輸入食品に対してHACCP
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